Tiskova zprava

Soutéz sommelier( o titul ,Sommelier Moravy” 2013
kategorie junior

1. roénik sommelierské juniorské soutéze
»Sommelier Moravy”

Termin a misto konani: Stfeda 13. listopadu 2013, hotel Prestige ve Znojmé

Vysledky:
1. misto Cizek Tomas, Sekt Petrak

2. misto Jurankova Erika, 3. rocnik Hotelnictvi, Stfedni odborné ucilisté a Stfedni
odborna skola SEMSD, Znojmo, s.r.o.

3. misto Stuchlikova Michaela, 2. rocnik Hotelnictvi, Stiredni odborné ucilisté a Stfredni
odborna $kola SCMSD, Znojmo, s.r.o.

4. misto Vondracek Marek, Slezska univerzita v Opavé/ Obchodné podnikatelska
fakulta v Karviné

SoutézZ je urcena pro studenty, pracovniky v gastronomii a sommeliery, ktefi v den konani
soutéze neprekroci vékovou hranici 21 let.

Jednd se o 1. ro¢nik soutéZze sommelierd o titul Junior Sommelier Moravy. Soutéz je
zaméfena na dovednosti a znalosti o vinech z Moravy a Cech.

Celkem se zuc€astnilo 25 soutézicich z 11 stfednich a vyssich skol.

Soutézni ¢ast

Soutéz byla rozdélena do dvou ¢asti:

Pisemna cast. Kazdy soutézici se nejprve zucastnil odborného pisemného testu. Pét otazek
bylo v anglickém jazyce. Test byl zaméfeny na vSeobecné otazky tykajici se vinarstvi a
vinohradnictvi Moravy, ddle na gastronomii a sommelierstvi vSeobecné. Test mél 50 otazek.

Po Uspésném absolvovani pisemného testu postupovalo do dalsSi ¢asti 15 soutézicich s
nejvyssim poctem ziskanych bodd.

Prakticka ¢ast - semifinale se sklada ze dvou ¢asti:
Degustace anonymnich vzork( - ¢tyfi vzorky vin z Ceské republiky. Ukolem soutéZicich bylo

vina senzoricky popsat a pokusit se urcit jejich odridu, ro¢nik, zbytkovy cukr a pripadné
priviastek.



Servis Cerveného vina — dekantace. Porota hodnoti:
e Pfipravu pracovisté

e Techniku servisu

e VVystupovani sommeliera a komunikaci s hostem

Finale soutéze - postupuiji 4 finalisté.

Finalové discipliny:

e doporuceni ndpoju tuzemské provenience k pfipravenému menu

e oprava chyb ve vinném listku — vinny listek je postaveny na vinech pochazejicich z Ceské
republiky

* servis sektu

e predstaveni jedné ze Ctyr vinarskych podoblasti. Soutézici si podoblast vylosoval.

Soutézici na 1. misté ziskal putovni pohar a titul ,Sommelier Moravy*“.

Hodnotici porota
Ivo Dvorak viceprezident AS CR

Iva Kovafikova vydavatelka ¢asopisu Sommelier

Libor Nazaréuk viceprezident AS CR

Martin Marian feditel a majitel hotelu Galant a hotelu Regina
Tomas Odermatt BACCHUS Vins & Champagnes a.s.

Martin Pastyfik prezident AS CR

Michal Setka  $éfredaktor Wine & Degustation

Jaroslav Chaloupecky obchodni feditel vinarstvi LAHOFER

O soutéizi
SoutéZ mladych sommelierl o titul Junior Sommelier Moravy (kategorie junior do 21 let)

Soutéz je zamérend na zkvalitnéni prace s vinem v gastronomii. Konkrétné na zdokonaleni
znalosti, prezentace, podavani, uskladnéni vin a jejich snoubeni s pokrmy v gastronomickych
provozech. Diiraz je kladen na prohloubeni znalosti o vinech z Moravy a Cech. DdleZitou
soucasti soutéze je predndska odbornika o vinech s oznacenim VOC.

Podle vyzkumu Ceské centraly cestovniho ruchu — agentury CzechTourism je nekvalitni
persondl jednim z nejslabSich ¢lank( tuzemské gastronomie. Lidé pracujici v
gastronomickych zafizenich jsou velmi malo obeznameni s viny obecné a leckdy uz vibec ne
s tim, jak by se méla prezentovat a poddavat. Neni vyjimkou, kdyZ jsou vina skladovana a



vystavena v nevyhovujicich podminkach a podavana v nevhodném skle a pfi nevyhovuijicich
teplotach. Casto se setkdvame s tim, Ze znaji mnohd vina z rdiznych koutd svéta, ale o vinech
z Moravy a Cech nevi témé&F nic. Nase gastronomie potfebuje vyrazné posileni v personalni
oblasti, zejména lidmi, ktefi vinu rozumi, fandi mu a jsou patrioti, kte¥i preferuji vina z CR.
Musi umét vina nabidnout zplsobem, ktery bude kvalité nasich vin odpovidat. Proto bude
tato soutéZ zamérena vyhradné na vina domdci produkce a tuzemskou gastronomii. Je
samoziejmé, Ze vztah k tuzemskym vinim a zdravy patriotismus je nutné zacit budovat co
moznd nejdfive, a proto je tato soutéz uréena pro zacinajici a mladé adepty oboru
sommelierstvi. Proto si zaslouZi soutéZz na opravdu vysoké urovni. Soutéz probéhla v jednom
z nejvyznamnéjsich vinarskych center jizni Moravy - Znojmé, cozZ jisté prispéje k vytvoreni
blizS§iho vztahu mladych sommeliert k vinafskému regionu Morava a jeho vinim.

Organizator a hlavni garant soutéze
Asociace sommelierti CR

Spoluorganizator
SOU a SOS SCMSD, P¥iméticka 1812/50, Znojmo
VOC Znojmo, o.s.

Partnefi soutéze

SOU a SOS SCMSD, P¥iméticka 1812/50, Znojmo
VOC Znojmo, o.s.

Hotel Prestige

Za podpory
Vinafsky fond CR

Medidlni partnefi: Wine & Degustation
¢asopis Sommelier

Bc. FrantiSek Koudela
Reditel soutéze
e-mail: reditel@sommeliermoravy.cz

www.sommeliermoravy.cz
tel.: 737 815 402
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