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Morava zna své nové top sommeliery: V soutézi zvitézili Maria Sipkova a Matous Forman

Dvoudenni soutézni klani Sommelier Moravy organizované Asociaci sommelierti CR, ve kterém se
utkalo 23 studentii a 14 profesionali, se uskutecnilo ve dnech 23. a 24. listopadu ve vinarstvi THAYA
ve Znojmé. Titul Sommelier Moravy si odnesli Maria Sipkova ze SOS Gos-SK Trnava a Matous Forman
pusobici ve spole¢nosti Californian Wines. Co do poctu piihlasenych soutézicich byl leto$ni ro¢nik
jednim z historicky nejuspésnéjsich.

V juniorské kategorii bodovaly damy. Druhé misto ziskala Vendula Prachatova ze SS Charbulova Brno a tieti
pricku obsadila Barbora Markova ze stejné stredni Skoly. Martin Paryzek a Natalie Bordacsova si odnesli
druhé a treti misto v kategorii profesionalt. Test sommelierskych dovednosti doprovazel bohaty program v
podobé odbornych ptrednasek a exkurzi, diky kterému je soutéz kazdorocné zasadni uddlosti ve svété vina,
kde si na své prijdou i divaci.

Zkusena porota i velké zastoupeni Zen sommelierek

V poroté soutéZe zasedli za Asociaci sommelierti CR Martin Pastyiik, ¢estny prezident, Ivo Dvorak, prezident,
Zlatko Micka, viceprezident, FrantiSek Koudela, feditel pro vzdélavani a viceprezident, Jakub Ptibyl, 4. nejlepsi
sommelier Evropy a Afriky a Martina Soltova, degustatorka a PR manazerka. Zastupce asociace doplnili Tomas
Odermatt z BACCHUS Vins & Champagnes a Libor Nazar¢uk, Moravsky sommelier® a trojnasobny mistr Ceské
republiky.

“SoutéZ Sommelier Moravy méla velmi dobré obsazeni mladymi sommeliery, coZ je dobry signdl. Ukazuje to, Ze
povoldni sommeliera je atraktivnim oborem a zaméreni se na znalosti a vina z Ceské republiky je rozhodné
pozitivnim trendem. Je treba zdiiraznit i fakt, Ze sommelierstvi neni jen doménou muzi, v letosnim rocniku byla
Zen dokonce prevaha,” komentuje akci Ivo Dvorak, prezident Asociace sommelieri CR.

Teoreticky test spolu s provéirenim servisu a parovani

Soutéz Sommelier Moravy ovérila jak teoretické znalosti, tak uméni je pouZit pfi servisu vina v restauraci a
péci o hosta. Po pisemném testu nasledovala exkurze po vinarstvi véetné ochutnavek vzorkl. Program
prvniho dne doplnila i motiva¢ni pfednaska Jakuba Pribyla, ktery popsal naro¢nou cestu na vysluni ceské i
evropské sommelierské Spicky. O pozici sommeliera v tuzemské vinarské koncepci prijel hovofit i Martina
Chlad, prezident Svazu vinatid Ceské republiky, ktery vyzdvihl diileZitost oboru pro propojeni mezi poctivou
praci vinare a spokojenym zakaznikem.
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Druhy soutézni den se nesl v duchu praxe. Soutézici degustovali a méli za ikol organolepticky, tedy za pomoci
svych smysli, popsat vzorky. Odhalovali, odkud vino ve sklenici pochazi, tipovali, o jakou odriidu a ro¢nik se
jedna i do které jakostni kategorie vino patii. Soucet bodl z pisemného testu a praktické Casti soutéze urcil
jedenact semifinalistli v juniorské kategorii a pét mezi profesionalnimi sommeliery. Semifinalisté méli za kol
predvést spravny servis vina. Z obou kategorii postoupili do finale tfi soutézici.

Findle pro obé kategorie zahrnovalo servis vina v simulované restauraci s tim rozdilem, Ze juniofi obsluhovali
jeden stil, zatimco profesionalové tri. Soutézici profesionalové se museli navic vypoiadat s fadou nastrah
poroty, naptiklad odhalit, Ze vino ma vadu ¢ nema $patnou teplotu, a nelze tedy servirovat. U¢astnici v obou

kategoriich dale opravovali vinné karty nebo doporuc¢ovali vhodna vina k menu z Moravy a Cech.

Vzdélavani novych sommelierti i kariérni posun profesionalii

SoutéZ Sommelier Moravy je nastavena tak, Ze béhem samotného klani vychovava dalsi ro¢nik ucastniki.
Novinkou letoSniho ro¢niku byl sommeliersky seminar pro studenty prvnich a druhych ro¢nika stiednich
Skol, kde pod vedenim Ivo Dvoraka a FrantiSka Koudely trénovali své smysly a ziskali teoreticky i prakticky
uvod do taji sommelierské profese.

“Radi bychom, aby novy koncept semindri pro zacinajici studenty stiednich Skol umoznil zaZehnout plaminek
nadsSeni pro obor jiZ v okamZiku, kdy mlady ¢lovék zacind piremyslet, co jej bavi a kam ddle. Diky mozZnosti vidét
na souteZi své starsi spoluZdky ci profiky, jak bojuji s trémou a soucasné se podporuji, maji pak i vice odvahy zacit
se ucit a prijet pristi rok uZ jako soutéZici,” uvadi reditel soutéZe FrantiSek Koudela.

Soutézici si kromé titulu Sommelier Moravy odvezli i hodnotné ceny od sponzorid Merlot d’Or, Bacchus a
Pulltex a vouchery na ubytovani ve vinaistvi THAYA. Navic rozsitili svou vybavu i o tréninkové sady, které jim
pomohou pripravit se na dal$i sommelierské vyzvy, ke kterym jim tucast v soutézi Sommelier Moravy oteviela

dvere.

Souté% se konala za podpory Vinaiského fondu CR, mésta Znojma a Jihomoravského kraje. Zastitu nad
seminari, Skolenimi a soutézi o titul Sommelier Moravy 2022 prevzal ministr zemédélstvi Ing. Zdenék Nekula
a Svaz vinati CR. Garantem a hlavnim organizatorem soutéZe je Asociace sommelier Ceské republiky,
spoluorganizatorem je spolek VOC Znojmo.

Vice info o soutéZi na www.sommeliermoravy.cz.
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